
Bufala
Bufala mozzarellaa ja tomaattia
Buffalo mozzarella and tomato

Saltimbocca alla romana
Vasikan ulkofilettä, parmankinkkua, salviaa ja vihreitä papuja

Veal, prosciutto, sage and green beans

Pistachio
Pistaasikakkua ja vadelma-litsisorbettia

Pistachio cake and raspberry lychee sorbet

Menu 56 €

MENU
I love me



Bufala mozzarellaa ja tomaattia L,G 14/22

Carpaccio alla Harry’s bar L,G 18
Ohueksi siivutettua naudanfilettä, rucolaa, parmesania ja suprême-kastiketta

Cacio e pepe L 22
Linguine-pastaa, mustapippuria ja pecorinoa

Linguine alla vongole L 31
Sydänsimpukkapasta

Metsäsienirisotto L,G (V) 26
Sherrykastiketta sieniliemestä

Ricottajuusto-pinaattiraviolit L 28
Parmesankastiketta

Saltimbocca alla romana L,G 34
Vasikan ulkofilettä, parmankinkkua, salviaa ja vihreitä papuja

Pistaasikakkua ja vadelma-litsisorbettia L 12

Affogato L,G 10
Vaniljajäätelöä ja espressoa

P Ä Ä RUOA T

J Ä L K I R UOA T

A L KU RUOA T

MENU

L=laktoositon, V=vegaaninen, G=gluteeniton



Buffalo mozzarella and tomato L,G 14/22

Carpaccio alla Harry’s bar L,G 18
Thinly sliced beef sirloin, rocket, parmesan cheese and suprême sauce

Cacio e pepe L 22
Linguine pasta, black pepper and pecorino

Linguine alla vongole L 31
Mussel pasta

Forest mushroom risotto L,G (V) 26
Sherry infused mushroom broth

Spinach and ricotta ravioli L 28
Parmesan sauce

Saltimbocca alla romana L 34
Veal, prosciutto, sage and green beans

Pistachio cake and raspberry lychee sorbet L 12

Affogato L,G 10
Vanilla ice cream and espresso

M A I N  C O U R S E S

D E S S E R T S

S T A R T E R S

M E N U

L=lactose-free, V=vegan, G=gluten-free


